Receptie arrangementen

Receptie (borrel) Arrangement 1.5 uur a€16,50
vanaf 20 personen

Inclusief:

- Ontvangst met een feestelijke cocktail

- Schaaltjes luxe roomboterzoutjes & nootjes

- Amuseglaasje met Hollandse garnalen

- Assortiment mini kroketjes uit het vuistje

- Assortiment luxe bittergarnituren (2x)

- Onbeperkt drankjes, binnenlands gedistilleerde dranken
- Zaalhuur

Receptie (borrel) Arrangement de Luxe 2 uur a€21,50
vanaf 20 personen

Inclusief:

- Ontvangst met een feestelijke cocktail

- Schaaltjes luxe roomboterzoutjes & nootjes

- Amuseglaasje met Hollandse garnalen

- Mini kroketje uit het vuistje

- Crostini met Hollandse garnalen, carpaccio en gerookte zalm
- Assortiment luxe bittergarnituren (2x)

- Onbeperkt drankjes, binnenlands gedistilleerde dranken

- Zaalhuur

De Uniforme VVoorwaarden “Federatie Horeca” zijn van toepassing



Middag arrangementen

Verjaardagsarrangement 3 uur a€ 25,00
vanaf 20 personen (tussen 11.00 en 17.00 uur)

Inclusief:
- Ontvangst met een kopje koffie of thee met petitfour
- Schaaltjes luxe roomboterzoutjes & nootjes
- Luxe bitterballen met grove mosterd
- Mini wrap met kip
- Amuseglaasje gevuld met Hollandse garnalen
- 2 x stokje saté op bordje met atjar en stokbrood
- Onbeperkt drankjes, binnenlands gedistilleerde dranken
- Zaalhuur

Hightea 2 uur a€22,50
vanaf 20 personen (tussen 11.00 uur en 17.00 uur)

Inclusief:
- Diverse soorten thee en vruchtensappen
- Scones met jam en room
- Sandwiches met gerookte zalm, beenham, eiersalade en brie
- Mini wrap met Kip
- Twee soorten hartige quiche
- Chocoladetaartjes, bonbons, brownies, muffins, roomboterkoekjes en andere
zoetigheden uit onze patisserie
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Feestarrangementen

Feestarrangement 4.5 uur a€ 32,50
vanaf 40 personen

- Ontvangst met een feestelijke cocktail

- Schaaltjes luxe roomboterzoutjes & nootjes

- Crostini met Hollandse garnalen, carpaccio en gerookte zalm
- Mini wrap met kip

- Assortiment mini kroketjes uit het vuistje

- Luxe warme bittergarnituur

- Puntzakje friet (ca. 23.00 uur geserveerd)

- Onbeperkte drankjes, binnenlands gedistilleerde dranken

- Zaalhuur

Feestarrangement de Luxe 4.5 uur a € 39,50
vanaf 40 personen

- Ontvangst met een feestelijke cocktail

- Schaaltjes luxe roomboterzoutjes & nootjes

- Crostini met carpaccio, gerookte zalm en brie

- Mini wrap met kip

- Amuseglaasje met Hollandse garnalen

- Luxe warme bittergarnituur

- 2 x stokje saté op bordje met atjar en stokbrood (ca. 23.00 uur geserveerd)
- Onbeperkte drankjes, binnenlands gedistilleerde dranken

- Zaalhuur

Voorafgaand aan uw feestavond:

o Italiaans buffet a € 34,50
0 Spaans buffet a € 36,50
o0 Hollands Classic buffet a € 39,50
o Hollands De Luxe buffet a € 48,50
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Amuses, Spiesjes, Sushi & Chinese hapjes

AMUSES

Een Amuse is een klein hapje geheel op eigentijdse wijze gepresenteerd met sfeervolle
kleuren en een verrassende smaaksensatie.

Deze extra uitbreiding wordt geserveerd tegen meerkosten a € 2,75.

Crostini met carpaccio en truffelmayonaise

Amuselepel met tonijntaart en basilicummayonaise

Glaasje Piccolinistick met acetobalsamico (vegetarisch)
Glaasje gebakken gamba’s in knoflookolie met kerriedressing
Glaasje met Hollandse garnalen en cocktailsaus

O O0OO0OO0Oo

SusHI

Sushi (75 7)) is een gerecht uit Japan. Het is een hapje van rijst in verschillende vormen met
daarop of tussen overheerlijke bijpassende ingrediénten zoals rauwe zalm, tonijn of
komkommer.

Deze extra uitbreiding wordt geserveerd tegen meerkosten a € 2,75

CHINESE HAPJES

Deze Chinese hapjes wordt ook wel Dim Sum genoemd. Dit zijn kleine hapjes die in de
Zuidelijke Chinese keuken vaak voorkomen.

Deze extra uitbreiding wordt geserveerd tegen meerkosten a € 1,50

SPIES ASSORTIMENT

Deze extra uitbreiding wordt geserveerd tegen meerkosten a € 2,50

Spiesje met Kipfilet

Spiesje met Varkensvlees

Spiesje met Rundvlees

Spiesje met zalm en groene asperges

O O0O0O0
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Buffetten

ltaliaans Buffet

€ 34,50

Vanaf 30 personen

Koude gerechten:

- Carpaccio met parmezaanse kaas

- Vitello tonato

- Seranoham

- Pasta Salade

- Italiaanse Salade

- Tomaat/mozzarella met
basilicumdressing

- Salade met gegrilde groentes

- Anti pasta

- Olijven en tapenade

- Gedroogde tomaten

- Zoetzure groenten

Warme gerechten:
- Kalfsvlees in roomsaus
- Lasagne bolognese
- Pene met paddenstoelen
- Doradofilet met knoflook en tijm

Geserveerd met foccaccia met rozemarijn,
ciabatta, waldkorn, roomboter en kruidenboter

*k*x

Ter afsluiting serveren wij een Tiramisu parfait

op bord

Uitbreidingen buffet:

(0]

O O0O0O0

(0]

Gebonden tomatensoep met groenten
Carpaccio van Tonijn met sojadresseing

Gebraden ossenhaaspuntjes met anijschampignons in calvadossaus

Warme beenham a la minute gesneden
2 stokjes sate met pindasaus

Desserbuffet

Uitbreidingen dessert:

0 Kaasplank met diverse Franse en Hollandse kaassoorten en een glas port

(0}

Chocoladefontein met vers fruit

Spaans Buffet

€ 36,50

Vanaf 30 personen

Koude gerechten:

Groentensalade met Romescosaus
Garnalen en avocado in
kruidenmayonaise

Tonijnsalade

Salade van kikkererwten
Gemarineerde champignons
Gemarineerde inktvis

Spaanse ham

Pikante Spaanse worst

Spaanse boeren salami

Tomaten tapenade, olijven tapenade en
gemarineerde olijven

Warme gerechten:

Rundergehakballetjes in tomatensaus
Varkensvlees met paprika-roomsaus
Garnalen in knoflooksaus

Paella met vis, schelp en schaaldieren
Tortilla met aardappel, worst en paprika
Gekruide wedges

Geserveerd met gekruide rijst, Champignons

gebakken met knoflook en peterselie,

stokbrood, boter en kruidenboter

**k*

Ter afsluiting een gevarieerd ijsbuffet met
diverse ijssoorten en zoetwaren uit onze

patisserie

a€4,00
a€3,50
a€5,50
a€5,50
a€4,50

a€9,50

a€8,50
a€8,50
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Buffetten

Hollands Classic Buffet

€ 39,50

Vanaf 30 personen

Vlees:

Vis:

Salade:

Grove boerenpaté

Ardennerham met meloen
Carpaccio met parmezaanse kaas
Gebraden fricandeau

Gerookte zalm
Gerookte makreel
Gerookte forel
Gerookte paling

Salade van Noorse garnalen
Tonijnsalade

Huzarensalade
Aardappelsalade met spekjes en
bieslook

Komkommer en tomaat
Rauwkostsalade

Frisse groene salade

Warme gerechten:

Warme beenham met honing
ingesmeerd

Gepocheerde zalmfilet met
bieslooksaus

Passend aardappel en groentegarnituur

Geserveerd met diverse sausen, stokbrood,
waldkorn, roomboter en kruidenboter

*k*k

Ter afsluiting serveren wij een Chocolade

dessert op bord

Hollands De Luxe Buffet

€ 48,50

Vanaf 30 personen

Vlees:

Vis:

Salade:

Grove boerenpaté

Ardennerham met meloen
Carpaccio met parmezaanse kaas
Gebraden fricandeau

Gesneden rosbief

Gerookte zalm
Gerookte makreel
Gerookte forel
Gerookte paling
Haring met uitjes

Salade van Hollandse garnalen
Tonijnsalade

Huzarensalade

Aardappelsalade met spekjes en
bieslook

Zalmsalade

Frisse groene salade met geitenkaas
Komkommer en tomaat
Rauwkostsalade

Warme gerechten:

Warme beenham met honing
ingesmeerd

Gepocheerde zalmfilet met
bieslooksaus

Medaillons van varkenshaas met
roomsaus

Gesneden entrecote met rode wijnsaus
Passend aardappel en groentegarnituur

Geserveerd met, diverse sausen, stokbrood,
waldkorn, roomboter en kruidenboter

*k*k

Ter afsluiting een gevarieerd ijsbuffet met
diverse ijssoorten en zoetwaren uit onze

patisserie
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M enusuggesties

Voor groepen vanaf 15 personen hebben wij een aantal smaakvolle gerechten samengesteld waaruit
u zelf uw drie of viergangen diner kunt samenstellen.
Wanneer u een keuze uit twee wenst voor het hoofdgerecht berekenen wij € 2,50 p.p. extra.

Voorgerechten

Carpaccio van ossenhaas met rucola pijnboompitten, Parmezaan €11,00
en mosterdmayonaise

Palet van vis: gerookte zalm, Hollandse garnalen, gerookte palingen en €12,50
mierikswortelcreme

Vitello Tonato: dungesneden kalfsvlees met frisse tonijnmayonaise €11,50

Tomatentaart met mozzarella, serranoham en groene pesto-dressing €10,50
Soepen

Tomatensoep met basilicumcreme € 5,50
Gevogeltebouillon met lente-ui en kip € 5,50
Runderbouillon met tuinkruiden en omeletreepjes met tuinkruiden € 5,50
Champignonsoep met lente-ui € 5,50
Hoofdgerechten

Gepocheerde Zalmsteak met aardappelpuree, groenten en een € 18,50
Hollandaise saus

Gebakken Doradefilet met verse groenten en en antiboisesaus € 18,50
Medaillons van Vakenshaas met aardappelpuree en groenten, geserveerd €19,50

met een truffelsaus
Kipfilet gevuld met bospaddenstoelen duxelles en omwikkeld met Parmaham

geserveerd met een timbaaltje van risotto en groenten €17,50
Gebakken tournedos met groenten, aardappelrosti en rode wijnsaus €24,50
Nagerecht

IJscoupe met verschillende soorten ijs €7,00
Chocoladetaartje met slagroomijs en vanillesaus €750
Pannacotta met een mousse van blauwe bessen en een kletskop €8.50
Koffieservies met luxe zoetigheden €5,00

Bijpassende wijnen:

Natuurlijk kunnen wij naast onze huiswijnen ook andere wijnen serveren. Wij helpen u graag bij
het maken van uw keuze.
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Ulitbreidingen

Indien u uw arrangement wilt uitbreiden, vindt u hieronder een aantal suggesties.

Luxe hapjes ( 1 soort per ronde)

- Amuse a € 2,75
- Sushi a € 2,75
- Mini Wrap met kip a € 2,00
- Crostini met carpaccio, zalm, brie of Hollandse garnalen a € 1,75
Patisserie
- Ontvangst met petit four a € 2,25
- Gesorteerd gebak a € 2,95
- Bruidstaart op aanvraag
- Eigen bruidstaart aansnijdkosten a € 150
- Chocoladefontein met vers fruit a € 8,50
Drankenarrangement:
- Binnenlands gedistilleerde dranken 2 uur a €11,50
- Binnenlands en buitenlands gedistilleerde dranken 2 uur a € 15,50
- Binnenlands gedistilleerde dranken 3 uur a € 15,50
- Binnenlands en buitenlands gedistilleerde dranken 3 uur a €19,50
Verlenging drankenarrangement per half uur:
- Incl. binnenlands gedistilleerde dranken a € 3,00
- Incl. buitenlands gedistilleerde dranken a € 5,00
- Glas Prosecco a € 4,00
- Glas Piper Heidsieck a € 9,50
- Koffie servies a € 5,00
- Digestief assortiment v.a. € 450
Minibuffetten
- Mini saladebuffet geserveerd met stokbrood en kruidenboter a € 7,50
- Mini vlees varieé buffet, geserveerd met stokbrood en kruidenboter a €11,50
- Mini vis variée buffet, geserveerd met stokbrood, kruidenboter a €12,50
en 2 soorten saus
Gefrituurde hapjes
- Zakje friet met mayonaise a € 2,75
- Mini kroketje a € 1,00
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Brunches & Lunchbuffet

Brunches a€22,50
Kinderen tot 12 jaar a€10,00

ledere zondag serveren wij een uitgebreide brunch in ons restaurant.

Ons brunchbuffet is inclusief diverse koude, -warme gerechten, koffie, thee, melk en
vruchtensappen en wordt afgesloten met een dessertbuffet.

Er is een vrije inloop vanaf 12.00 uur. Wij eindigen het brunchbuffet om 15.00 uur

U dient hiervoor te reserveren.

Lunchbuffet a€1550
Van maandag tot en met zaterdag serveren wij in ons restaurant een uitgebreid
Lunchbuffet bestaande uit diverse koude en warme gerechten.

Ons lunchbuffet is inclusief koffie, thee, melk en vruchtensappen .

Het lunchbuffet wordt van 12.00 tot 14.00 uur geserveerd.
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