
VISGERECHTEN / Fish  
 
Gegrilde zalmmoot met hollandse garnalen tapenade op zeekraal en wortelparels    €   17.50 
Grilled salmon with Dutch shrimp tapanade on salicornia and roots 
 

Volendamse viszooi: Gestoofde kabeljauwfilet met mosterd-doop en gekookte kriel   €   17.50 
Stewed codfish fillet with mustard dip and cooked midget 
 

** Thaise lekkerbekkies van gefrituurde pangasiusfilet op noedels en roergebakken groenten    €   15.50 
Fried Pangasius fillet Thai-style on noodles and stir-fried vegetables 
 

Pakketjes van gestoomde scholfilet en rivierkreeft op wilde spinazie en prosecco buerre-blanc €   16.50 
Steamed plaice and river lobster on wild spinach and Prosecco Buerre-Blanc  
 

** Drie gebakken slibtongetjes          €   15.50 
Three baby soles in a butter sauce  
 

In boter gebakken zeetong           dagprijs 
Sole in a butter sauce                                             price of the day 
 
 
VLEESGERECHTEN / Meat and poultry 
 
Getracheerde ossenhaas met roergebakken groenten, kruidenboter   €   43.50 
en bijpassende sauzen (voor 2 personen)  
Beef with stir-fried vegetables, garlic butter and fitting sauces (for 2 persons) 
 

Een wereldsateh van gegrilde ossenhaas, kipfilet en gamba’s     €   18.50 
Beef, chicken and prawns “on-a-stick”  
 

Kuikenborstfilet gevuld met wilde spinazie op lentegroenten en ciboulettesaus  €   17.00 
Pullet udder fillet filled with wild spinach on spring vegetables and Ciboulette sauce   
 

Tournedos gewikkeld in spek en schorsenerentagliatelle      €   22.50 
Tournedos wound in bacon and salsifies tagliatelle 
 

** Oudhollandsch Vleesch eten: gestoofde sucadelapjes op een andijviestamppotje €   15.50 
Traditional dutch meat speciality: stewed candied peel on a endive hotchpotch 
 

** Gegrilde lamshaasjes met provencaalse groentetaart en honing-thymjus  €   17.50 
Grilled lamb with provincial vegetable cake and honey-thym sauce 
 

Runder entrecote (300 gr) met smokey- mosterdsaus en     €   18.50 
gegratineerd met “double cheese”       
Beef entrecote (300 gr) with smokey-musterd sauce and gratinated with “double cheese” 
 

In pancetta gerold varkenshaasje gevuld met kruidig rundergehakt en   €   16.50  
mozzarella geplaatst op rucola-mousseline     
In Pancetta rolled pig filled with spicy minced beef and mozzarella placed on rucola-mousseline 
 

** Tournedos met saus naar keuze        €   21.00 
Tournedos steak with choice of sauces 
 

** Roergebakken scharrelkipreepjes op biologisch geteelde groenten   €   15.50 
Stir-fried parts of free-range chicken on biological vegetables 
 
 
VEGETARISCH/ Vegetarian  
 
Trio van groentenlasagna, gegrilde groentequiche en auberginerolletjes   €   13.00 
Vegetable lasagna, grilled vegetable pie and  egg-plant  
 

Gegrilde tortilla’s ingerold met Mexicaans gekruide “kip”quorn, groenten en salsa  €   13.00 
Tortillas with quorn “chicken”, vegetables and salsa 
 
 
** =  Ook als “senioren”-gerecht te bestellen, wij hanteren een minderprijs van   €    3.50 


