LUNCHGERECHTEN

VERKRIJGBAAR TUSSEN 12.00 UUREN 17.00 UUR
Italiaanse bol met reepjes rundvlees garnalen uitjes paprika en een pitige
salsa
Italiaanse bol met een frisse tonijn salade, met uitjes, kappertjes, bosuien
een yoghurtdressing

Clubsandwich met gerookte zalm, rodeuiringen, komkommmer, roomkaas
en serranoham met frites

Sushi, 4 soorten met wasabi en kikoman soya saus

Twaalf uurtje
Kroket, gebakken ei met kaas en balletje gehakt.

Lunch Bijhorst.
Eiersalade, filet Américain, salade Caprese geserveerd met stokbrood.

Gerfrituurde inkvisringen met gebakken knoflook en tomaat met witte rijst.

Lunch van de dag. (ledere dag wisselend lunchgerecht)

LUNCH KLASSIEKERS
Uitsmijter of omelet naar keuze met ham, kaas, spek, rosbief of
champignons
(Max. 2 items)
Gehakt met brood.

Twee kroketten met brood en mosterd.

Saté van de grill met frites, aardappelsalade, kroepoek, atjar.

6.50

7.50

8.75

7.50

8.00

7.50

7.50

7.00

6.50

5.50

5.00

8.50



SALADES

Salade du lac

Frisse salade van rivierkreeftenstaartjes, viethamesesalade en een dressing

van soyasaus

Cajunsalade

voorgerecht

€ 6.00

€ 6.00

Diverse soorten sla,mango, perzik,uitjes en een gegrild kipfiletje met quacemole

Salade cous cous
Diverse soorten sla met cous-cous,een gebakken zalmmootje,
komkommer,basilicum en humus

Antilliaanse salade
Dun gesneden ijsbergsla met grote garnalen, tomaat, komkommer,
ui, aardappel, peperkorrels aangemaakt met mayonaise.

SALADE KLASSIEKERS

Huzarensalade
Vleessalade met gekookte ham, kaas en ei.

Garnalensalade
Aardappelsalade met Noorse garnalen.

Rode zalmsalade
Aardappelsalade met rode zalm.

Hors d’oeuvre
Aardappelsalade met een combinatie van zalm, Noorse garnalen,
paling en tonijn.

Vlees hors d’oeuvre
Vleessalade met ham, rosbief, fricandeau, Ardennerham en
gerookte Kip.

€ 6,00

€6.00

hoofdgerecht

€ 9.50

€10.00

€ 10,00

€10.00

€ 6.50

€ 8.50

€ 9.50

€10.00

€ 9.00



KOUDE VOORGERECHTEN

Trio van vis
Gerookte zalm, gerookte paling en Noorse garnalen.

Tartaar

Van ossehaas met quacemole, zwarte peper, cherry tomaatjes, krokant gebakken
spek, parmezaanse kaas en een gekookt ei met balsamico

Rundercarpaccio originale

Rundercarpaccio verrijkt met grof gemalen Parmezaanse kaas, rucola,
cerisetomaatje en een Balsamicodressing.

geitenkaasje
gevuld met honing op een bedje van kassla met paprikasnippers en croutons

gerookte eendeborstfilet
op oosterse wijze met witte kool, taugé, koriander, en een gember-sojadressing

sushi
5 stuks met wasabi en kikoman soyasaus

VOORGERECHT KLASSIEKERS
Garnalencocktail
Hollandse garnalencocktail
Ardennerham met meloen

Gerookte zalm
Op een bedje van drie soorten sla met kappertjes en uitjes.

€12.50

€11.50

€10.50

€ 9.50

€ 9.50

€ 8.50

€ 8.50

€11.00

€10.50

€10.50



APPETIZERS

Stokbrood € 3.50
met kruidenboter of tomaten-tapenade of aioli

SOEPEN

Franse uiensoep € 5.00
Heerlijk gevulde soep bereid met Provencaalse kruiden en een kaasstokbroodje

Vis soep € 5.50
Rijkelijk gevulde soep met vis,schaal en schelp dieren

Knoflook creme soep € 4.75
Romige soep met knoflook, uitjes, groene kruiden en een kaascrouton

runderbouillon € 4.75
met bosui, champignons, reepjes rundviees met rode wijn en créme fraiche

SOEP KLASSIEKERS

Heldere kippen- of groentesoep € 4.50
Licht gebonden champignonsoep € 4.75
Tomatensoep € 4.50

Bij al onze voorgerechten serveren wij geroosterd brood met boter en bij de
soepen een stukje stokbrood.



WARME VOORGERECHTEN

Mosselen poeléé

In de boter gebakken mosselen met inktvisringen, bosui en tomaten-concassé.

koolblad
Gevuld met garnalen en diverse groenten met soyasaus geserveerd met rijst

Escargots
Gebakken slakken met uitjes, tomaat en knoflook.

kipvleugels
pittige kippenvleugeltjes met chilisaus

Loempia”s
Mini envelopjes van filodeeg gevuld met groenten geserveerd met atjar en
chilisaus.

DAGMENU € 19.50

ledere dag een wisselend driegangen menu.

VISMENU € 19.00

ledere vrijdagavond in ons restaurant een wisselend menu.

€ 9.00

€ 8.50

€ 9.00

€ 9.00

€ 7.50



VISGERECHTEN

Sole a la Meuniére
In boter gebakken Noordzeetong.

Sole a la Picasso
In de boter gebakken Noordzeetong met gebakken vers fruit.

Sliptongetjes
Drie gebakken sliptongetjes geserveerd met ravigotesaus.

Vispalet (2 pers)
Palet van verschillende soorten gebakken vis met bearnaisesaus.

zalmfilet
Ovenschotel van zalmfilet met zongedroogde tomaten, aardappelschijfjes,
aubergine en courgette gegratineerd met brie

zwaardvissteak
met gebakken garnalen, mosselen en kreeftensaus

Noordzee schol
In de pan gebakken scholfilet geserveerd met ravigotesaus.

€ 30.00

€ 33.00

€ 18.50

€ 39.50

€ 18.50

€ 24.00

€ 16.00



VLEESGERECHTEN

tournedos
met 2 grote gebakken garnalen en aioli

Arabische stoofschotel
Pittige stoofschotel van lamsviees, groente met couscous geserveerd

Entrecote st aygulf
Met diverse gebakken groente en kruidenboter

Varkenshaas brie
Varkenshaas gevuld met gedroogde tomaatjes, serranoham en basilicum
gegratineerd met brie

Kip uit pannetje
Gebakken stukjes kipfilet met satésaus, atjar en kroepoek.

Wrap du chef
Roergebakken reepjes kalfslever met champignons, uitjes, rode paprika afgeblust
met rode port

Cordon bleu a la suisse
Schnitzel gevuld met ham, kaas overgoten met kaassaus

€ 21.50

€ 15.50

€ 18.00

€ 18.50

€ 16.00

€ 19.50

€ 16.50



GRILLGERECHTEN

Bourgondische cotelet € 14.00
Grote varkens cotelet met aioli

Mixed grill € 20.00
Stukje varkenshaas, biefstuk, kipfilet en een grote garnaal.

Rib eye steak € 18.50
Spare ribs € 19.50

Gemarineerde varkensribbetjes

Japans gegrilde zwaardvis € 18.50
Steak van zwaardvis gemarineerd in de knoflook, gember, sojasaus en sake
geserveerd met een timbaaltje van rijst en spinazie.

Scampi’s € 17.50
Grote gemarineerde garnalen

Al onze grillgerechten worden geserveerd met fris gedresseerde rauwkost,
kruidenboter, roseval aardappeltjes uit de oven en een koude saus naar
keuze.

Bij alle hoofdgerechten kunt u gebruik maken van onze saladebar achter in het restaurant.
Van maandag t/m zaterdag van 17.00 uur tot 22.00 uur
en op zondag van 15.00 uur tot 22.00 uur.




VLEESKLASSIEKERS

Kalfslever met spek en uien

Duitse biefstuk
Rundertartaar met gebakken uitjes.

Varkenshaas met saus naar keuze
Schnitzel
Biefstuk

Entrecote

Een stuk rood vlees met een randje vet en wat steviger van structuur.

Tournedos met saus naar keuze
Het malste stukje vlees van het rund.

Cordon Bleu

Kipfilet

2 Kip

Mayonaise of ravigottesaus

Stroganoffsaus, champignonroomsaus, satésaus of pepersaus

Portie champignons of gebakken uien
Portie kruidenboter

€ 13.50

€ 13.50

€ 16.50

€ 14.00

€ 14.50

€ 15.00

€ 19.50

€ 13.50
€ 13.50
€ 12.00
1.25
3.50

3.50
2.50

ONONONO]



VEGETARISCHE GERECHTEN

Gado gado een indonesisch groente gerecht mat tauge boontjes en ei

Thaise curry schotel met diverse oosterse groenten tahoe, tempeh
geserveerd met gele rijst

Kaasfondue
Met stokbrood, tomaten, champignons, paprika en komkommer.

Indiaase schotel van diverse groenten exotische vruchten bereid met noten
amandelen rozijnen en room

Gefrituurde camembert
met gebakken vers fruit en banaan op een bedje van notenrijst.

SENIORENMENU € 17.50

Vissoep, garnalen coctail,huzaren salade, kippensoep,sushi,salade nicoise

*xx

lamsstoofschtel,scholfilet met ravigotesaus,
sate van de grill, zalmfiletje met kreeftensaus, gehakte biefstuk, gado gado

*x*x

aardbeienijs met chocoladesaus en slagroom of bavaroise

€ 15.00

€ 15.50

€ 16.50

€ 14.50

€ 16.00



Timo Toekan menu

€ 9.50

Speciaal voor onze jonge gasten serveren wij het Timo toekan kindermenu.

Keuze uit:

Kipnuggets, hamburger, vis, schnitzel, kroket of
frikadel

Met daarbij: frites, appelmoes, fritessaus of
tomatenketchup.

Of een lekkere pannenkoek met stroop of
poedersuiker.

Een lekker flesje ‘Dubbel Friss’ en als toetje een

heerlijk ijsje in een leuke ijsbeker die je mee naar
huis mag nemen!

Eet smakelijk! Timo Toekan




